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1 กวาด ถู ในส านกังาน ทางเดินส่วนกลาง แลรอบอาคาร ทกุวัน
2 กวาด ล้าง ถู บริเวณหอ้งผักหลังปฏบิติังานเสร็จทกุมื้อ ทกุวัน
3 กวาด ล้าง ถู บริเวณเตรียมเนื้อสัตว์หลังปฏบิติังานเสร็จทกุมื้อ ทกุวัน
4 กวาด ล้าง ถู บริเวณปรุงประกอบอาหารหลังปฏบิติังานเสร็จทกุมื้อ ทกุวัน
5 ล้าง ท าความสะอาดบริเวณหงุข้าวหลังปฏบิติังานเสร็จทกุมื้อ ทกุวัน
6 กวาด ถู บริเวณจัดอาหารเฉพาะโรค ทกุวัน
7 กวาด ถู บริเวณจัดอาหารพเิศษ ทกุวัน
8 ล้าง และท าความสะอาดหอ้งล้าง ทกุวัน
9 ล้าง และท าความสะอาดหอ้งน้ าชาย และหญิง ทกุวัน
10 ท าความสะอาด หอ้งตรวจรับวัตถุดิบ ทกุวัน
11 ท าความสะอาด และจัดระเบยีบ หอ้งเกบ็ผลไม้ ทกุวัน
12 ท าความสะอาด และจัดระเบยีบ หอ้งเกบ็ของแหง้ ทกุวัน
13 ตักและท าความสะอาดบอ่ดักเศษอาหารหลังบริการอาหารเย็น ทกุวัน
14 ล้างร่องระบายน้ า ทกุวัน
15 เกบ็รวบรวมและก าจัดขยะ ทกุวัน
16 ตักไขมนับอ่ดักไขมนั ทกุวันจันทร์
17 ล้าง ท าความสะอาด รถขนส่งอาหาร หลังส่งอาหารทกุมื้อ ทกุวัน
18 ล้าง ท าความสะอาดพดัลม ศุกร์ที่ 1และ 3 ของเดือน
19 เช็ดกระจก องัคารที่ 2 และ 4 ของเดือน
20 ท าความสะอาดประตู หนา้ต่าง และล้างมุ้งลวด องัคารที่ 1 และ 3 ของเดือน
21 ปดัหยากไย่ พธุที่ 2 และ 4 ของเดือน
22 ล้างเคร่ืองดูดควัน เดือนธันวาคม และมถิุนายน
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วันที่

แบบบนัทกึการตรวจสอบการท าความสะอาดสถานที่ ประจ าเดือน.............................................................พ.ศ....................................
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