
1 แต่งกายสะอาด สวมชุดฟอร์มบริษทั
2 ติดบตัรประจ าตัวพนกังานของบริษทั
3 ผูกผ้ากนัเปื้อนและหมวกสีขาว รองเทา้บทู ขณะปฏบิติังานในครัว
4 ผูกผ้ากนัเปื้อนและหมวกสีฟา้ รองเทา้หุ้มส้นสีด า ขณะส่งอาหารที่หอผู้ปว่ย
5 สวมผ้าแมสปดิปาก
6 เล็บส้ัน สะอาด ไมท่าสีเล็บ
7 ล้างมอืสะอาดกอ่น ระหว่าง และหลังปฏบิติังาน และหลังเข้าหอ้งน้ า
8 ไมส่วมเคร่ืองประดับขณะปฏบิติังาน (สร้อยคอ สร้อยแขน นาฬิกา แหวน ต่างหู)
9 ใช้ถุงมอืหรือที่คีบ ส าหรับหยิบจับอาหาร

10 ไมพ่ดูคุยโดยไมจ่ าเปน็ขณะเตรียม/ปรุงอาหาร
11 ไมล้่วง แคะ แกะ เกา ขณะเตรียม/ ปรุง/ บริการ อาหาร
12 มพีฤติกรรมการบริการที่ดี

นกัโภชนาการบริษทัจ้างเหมาฯ

ผู้ประเมนิ (นกัโภชนาการของกลุ่มงานโภชนศาสตร์)

เอกสารแนบที ่๑

แบบประเมนิสุขวิทยาส่วนบคุคล

วันที.่....................เดือน..................................................พ.ศ................................

ชื่อผู้ถูกประเมนิ

รายการ


